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Warum Merkur?

Seit 1990 stehen wir für faire Bezahlung, sichere Einsätze und persönliche Betreuung in der

Region. Bei uns wird Engagement belohnt und Übernahme in den Kundenbetrieb ist möglich.

(Die in dieser Stellenanzeige verwendeten Bilder wurden mithilfe von Künstlicher Intelligenz erstellt und dienen ausschließlich der

Illustration.)

Koch ( M/W/D) in Coesfeld

(228)

 Standort: Coesfeld  Anstellungsart(en): Vollzeit  Arbeitszeit: 35 Stunden pro Woche

 Gehaltsspektrum: 17,65 Euro pro Stunde  Beschäftigungsbeginn: 27.04.2026

Deine Vorteile:

Unbefristeter Vertrag: Starte sicher und langfristig - Dein Arbeitsverhältnis ist

unbefristet, sodass du auf stabile Perspektiven und Planungssicherheit bauen kannst.

Stundenlohn 17,65 € brutto 

Urlaubs- und Weihnachtsgeld: Genieße zusätzliche Sonderzahlungen, die dir

finanzielle Sicherheit bieten.

Planbare Arbeitszeiten: Du kannst dich auf einen strukturierten Feierabend

verlassen - keine unangekündigten Überraschungen.

Kostenfreie Arbeitskleidung: Du erhältst hochwertige Arbeitskleidung, die dir zur

Verfügung gestellt wird.

Flexible Abschlagszahlungen: Bei Bedarf kannst du auf Abschlagszahlungen

zurückgreifen.

Gute Übernahmechancen: Zeige dein Engagement und profitiere von guten

Chancen auf eine Festanstellung durch unseren Kunden.

Exklusive Shopping-Rabatte: Profitiere von zahlreichen Vergünstigungen bei

namhaften Marken über unser Corporate Benefits

Feste Arbeitszeiten 06:00 - 14:30 Uhr

Das erwarten Wir:

abgeschlossene Ausbildung: du hast eine abgeschlossene Ausbildung als Koch /

Köchin und liebst deinen Beruf.

Flexibilität und Schichtbereitschaft: 

KEIN a la Carte Geschäft merh!

Zuverlässigkeit und Teamgeist: du arbeitest zuverlässig, arbeitest gerne im Team

und arbeitest sehr sorgfältig.

Lernbereitschaft und Motivation: du bist motiviert und offen für neue Aufgaben. 

Bedeutung für das Unternehmen



Bewirb dich jetzt und gestalte deine Zukunft bei uns – weil bei uns der Mensch den Unterschied

macht.

Das erwartet Dich:

fachgerechte Zubereitung von Speisen in einer Großküche

Überwachung von Produktionslinien bedienen: 

Einhaltung von Hygienevorschriften (HACCP) 

Durchführen von Qualitätskontrollen

Persönliche Anforderungen und Sozialkompetenzen
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Art(en) des Personalbedarfs: Neubesetzung

Tarifvertrag: GVP  Entgeltgruppe: E4


